
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

最近の給食は、「山口県産食材」にこだわったメニューばかりです。先週は

平均使用率８０％、１００％の日も２回ありました！まさにおっ！たまげ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

「子どもたちの体は、地元の食物でつくられている」～その地域で収穫された米

や野菜、果物はもちろん、それらを育む土や水、さらに、生産や販売に携わる
人々の心、地元の食物に関わる様々な要素が地元の人を育てているのです。 

やまぐちブランド登録
の「萩たまげなす」は、通
常ナスの３～４本分！ 


